
Zutaten:
Zutaten für 2 Personen                        
•1 Packung Settele 

  Schupfnudeln „Buabaspitzle“ 500g

• 160g Rinderhack

• 2 EL Tomatenmark

• 2 EL Pinienkerne• 2 EL Pinienkerne

• 14 Kirschtomaten

• Italienische Gewürze wie Thymian, Oregano

• Salz und Pfeffer

• 200ml Wasser oder Sahne

Zubereitung:         
              
1.Die Schupfnudeln mit dem Hackfleisch 10 Minuten anbraten. Wenn das 
Fleisch gar ist, die Tomaten halbieren und mit in die Pfanne geben.

2. Die Gewürze und das Salz hinzugeben, das Tomatenmark unterrühren und 
100 ml Wasser hinzugeben. Zu einer cremigen Soße anrühren.

33. Die Pinienkerne und ggf. etwas gehackten Basilikum hinzugeben und 
genießen.

Zubereitungszeit: ca. 15 Minuten

One-Pan Schupfnudelpfanne
„Bolognese Style“

Schupfnudel-Pfanne
 Bolognese Style

Lust auf weitere leckere Rezepte?
www.seele.de 


