Spinat-Kasspatzle
mit Bacon & Rostzwiebeln

aus dem Airfryer

Zubereitungszeit: ca. 15 Minufen

Zubereijtung:

1. Den Airfryer bei Bedarf mit Backpapier auslegen.

2. Die Spinat-Spatzle gleichmaBig im Korb verteilen.

3. Den Ofenkdse mittig auf die Spatzle setzen.

4. Baconwirfel darlberstreuen und mit Salz und Pfeffer wiirzen.
5. Die Gemiisebriihe gleichmaBig dariibergeben.

6. Bei 170 °C fiir ca. 10 Minuten garen. (Die Garzeit kann je nach Gerdt leicht
variieren.)

7. Nach dem Garen mit den Rostzwiebeln bestreuen und direkt heis
servieren.

Tipp:

Wenn man es besonders kasig mag, kannst man zusatzlich etwas geriebenen
Kase Uber die Spatzle geben und kurz iberbacken lassen.

Zutaten fur 2Personen
¢ 1 Packung Settele Spinat Spatzle 500g
e 75g Baconwiirfel

¢ 1 Ofenkése

¢ 3 EL Gemiisebriihe

 Salz & Pfeffer nach Geschmack
*1-2 Handvoll Rdstzwiebeln

Lustauf wejfere leckere Rezepte?
www.settele.de



