
Zutaten:
Zutaten für 4 Personen                        
• 1 Packung Settele G̀schabte Spätzle 500g

• 1 Rote Zwiebel 

• 300g körniger Frischkäse 

• 200 ml Milch 

• 200g Räucherlachs • 200g Räucherlachs 

• 5g Dill

• 1 Zitrone 

• 3 Kirschtomaten 

• 3 EL Butter 

• Salz, Pfeffer

• Kresse zum Bestreuen 

Zubereitung:         
              
1. Spätzle in einer Pfanne mit 2 EL Butter anbraten und beiseite stellen. 

2. Zwiebel schälen und in Scheiben schneiden. 

3. In die bereits benutze Pfanne nochmal mit 1EL Butter geben und die 
Zwiebel darin einige Minuten andünsten.

44. Den körnigen Frischkäse sowie die Milch dazu geben und kurz aufkochen. 

5. Räucherlachs in Scheiben schneiden, Dill und Zitronensaft ebenfalls zur 
Soße dazugeben. 

6. Nun die Soße mit Salz und Pfeffer final abschmecken. 

Zubereitungszeit: ca. 15 Minuten

Spätzle mit Räucherlachs - Frischkäse-Soße

Spätzle mit Räucherlachs

Lust auf weitere leckere Rezepte?
www.seĉele.de 


