Ofenkasspatzle

aus dem Airfryer

Zubereitungszeit: ca. 15 Minufen

Zubereijtung:

1.

2.

3.

4.

5.

6.

Die rote Zwiebel schalen und in feine Ringe schneiden.

Den Airfryer bei Bedarf mit Backpapier auslegen.

Die Spatzle gleichmaBig in den Airfryer geben.

Den Ofenkise leicht anschneiden und mittig auf die Spatzle legen.
Die Zwiebelringe dariiber verteilen.

Mit Salz und Pfeffer wiirzen und anschlieBend die Gemisebriihe

gleichmaBig dariiber geben.

7. Alles bei 170 °C flr etwa 10 Minuten im Airfryer garen, bis der Kase schdn
weich und cremig ist.

Tipp:
Nach Belieben mit Preiselbeeren servieren, das sorgt filr eine fruchtige Note
und passt hervorragend zum cremigen Kése.

Zutafen:

Zutaten fur 2 Personen

¢ 1 Packung Settele G'schabte Spatzle 500g
1 rote Zwiebel

¢ 1 Ofenkése

¢ 3 EL Gemiisebriihe

o Salz / Pfeffer

« Optional: Preiselbeeren zum Servieren

Lustauf wejfere leckere Rezepte?
www.settele.de



