Spatzle mit granem Spargel

und Biiffel-Mozavrella

Zuberejtungszeit: ca. 20 Minuten

Zubereijtung:

1. Spargel schalen und ca. 1cm vom Kopfanfang des Spargels abschneiden.
2. Kirschtomaten waschen und halbieren sowie den Biiffelmozarrella zupfen.
3. Die Spatzle mit Butter goldbraun anbraten und aus der Pfanne nehmen.

4, Den griinen Spargel sowie die Kirschtomaten in der gleichen Pfanne einige
Minuten anbraten und danach die Spatzle wieder hinzugeben.

5. Alles auf einen Teller geben, das Pesto hinzugeben, unterriihren und mit Salz
und Pfeffer abschmecken.

6. Das Gericht mit dem gezupften Biiffel-Mozarella garnieren.

IE;er-Spaf'zle jesdmbr{

Zutafen:

Zutaten fur 2 Personen

¢ 1 Packung Settele Dinkel-Spatzle 500g
¢ 1 Bund griiner Spargel

¢ 1 Bund Petersilie

e 200g Cherrytomaten
* 150g Biiffel-Mozarella
¢ 2 EL Pesto Rosso

e 2 EL Butter

e Salz & Pfeffer

Lustauf wejfere leckere Rezepte?
www.settele.de



